MENU LOUMA

ENTREE - PLAT - DESSERT

ENTREE - PLAT: 32 € 37 €

REAFBESSERT ASCIE

LA BURRATA I €

Burrata crémeuse, péches réties au four et toast croustillant ( + 3 € jambon ibérique )

OuU
SALMOJERO 11 €

Soupe froide de tomate, huile d’olive, pain, ail, ceuf mollet et jambon ibérique Cebo de Campo

OuU
LT T AR 2 e

Tartare de boeuf au couteau a la provencale, roquette

[L s PR SERIBIRS 2006

Petites seiches en persillade, riz noir, légumes d’éte et mayonnaise facon rouille

OU
Lé\ GOTE DE B(E[JF 82 € (+6 € aumenu )

Cote de beeuf 400 g, frites maison, légumes d’été et sauce bordelaise

Ou
PHNEall20 e

Quasi de veau, purée de carotte, legumes d’été et sauce supréme

LE PELARDON 7 €

Pelardon entier des Cévennes, huile d'olive du Mas Miger

OuU
[SABRICOR O =

L’abricot en trompe-I'ceil, ganache montée vanille, confit d’abricot au romarin, palet breton

OuU
LA CABOSSE 9 €
La cabosse en trompe-l'oeil, mousse au chocolat gionduja, praliné croustillont au caramel beurre

sale, biscuit aux amandes



	MENU LOUMÀ
	ENTRÉE - PLAT - DESSERT
	37 €

	LA BURRATA 11 €
	Burrata crémeuse, pêches rôties au four et toast croustillant ( + 3 € jambon ibérique )

	OU
	SALMOJERO 11 €
	Soupe froide de tomate, huile d’olive, pain, ail, œuf mollet et jambon ibérique Cebo de Campo

	OU
	LE TARTARE 12 €
	Tartare de bœuf au couteau à la provençale, roquette

	LES PETITES SEICHES 26 €
	Petites seiches en persillade, riz noir, légumes d’été et mayonnaise façon rouille

	OU
	LA CÔTE DE BŒUF 32 €
	( + 6 € au menu )
	Côte de bœuf 400 g, frites maison, légumes d’été et sauce bordelaise

	OU
	LE VEAU 28 €
	Quasi de veau, purée de carotte, légumes d’été et sauce suprême

	LE PÉLARDON 7 €
	Pélardon entier des Cévènnes, huile d’olive du Mas Miger

	OU
	L’ ABRICOT 9 €
	L’abricot en trompe-l’œil, ganache montée vanille, confit d’abricot au romarin, palet breton

	OU
	LA CABOSSE 9 €
	La cabosse en trompe-l’oeil, mousse au chocolat gianduja, praliné croustillant au caramel beurre salé, biscuit aux amandes



